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Salzgemiise

250 g Mohren
250 ¢ Sellerie mit Griin

250 ¢ Porree
14 Kohlrabi
60 g Petersilienwurzel
Etwas Liebstockel
250 ¢ Zwiebeln
250 g Meersalz

1. Frische Zutaten putzen, waschen, wiirfeln und in der
Kuchenmaschine zerkleinern.
2. Salz hinzugeben und 2 Tage an einem kiihlen Ort
ziehen lassen.
3. In Schraubglaser abfiillen und an einem kithlen Ort
aufbewahren.
Tipp: Wichtig ist es gutes Meersalz zu verwenden! Mit dem Salz ist die Paste

mind. 1 Jahr lang haltbar. Dient als Ersatz fiir Gemiisebriihe in allen
herzhaften Gerichten.
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