Kartoffel - Kiirbis-Gratin

700g vorwiegend festkochende Kartoffeln

600g Muskatkiirbis
3 TL Butter
Salz, Pfeffer, Muskat
8o ml Schlagsahne
209 Parmesan

1 El Semmelbrosel

1. Kartoffeln schalen und in 2-3 mm diinne Scheiben
schneiden. Kiirbis schalen, Kerne und faseriges
Fruchtfleisch entfernen. Fleisch in 2-3 mm diinne
Scheiben schneiden.
2. Eine ofenfeste Form (ca. 16 x 29 cm) mit 1 Tl Butter
einfetten. Kartoffeln und Kiirbis abwechselnd
ziegelformig in die Form schichten. Mit Salz, Pfeffer
und Muskat wiirzen. Sahne einmal aufkochen und in
die Form gieBen.
3. Kase reiben. Semmelbrosel auf Kartoffeln und Kiirbis
streuen, die restliche Butter in Flockchen darauf
verteilen, Kase daruberstreuen.
4. Im vorgeheizten Ofen bei 180 Grad (Umluft nicht
empfehlenswert) auf der 2. Schiene von unten 40
Minuten garen.
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