Rote Bete-Marmelade a la Mama

250 ¢ Rote Bete
250 g geschilte Apfel
L TL Zimt
17 TL Kreuzkiimmel
500 ¢ Gelierzucker 1:1
Salz, Pfeffer
1. Rote Bete und Apfel wiirfeln und mit den Gewiirzen in
den Thermomix geben. Alles auf Turbo piirieren,
eventuell wiederholen und mit dem Spatel etwas
nachhelfen.

2. Den Gelierzucker zugeben. Alles bei 100°c/8
Minuten/Stufe 2 kochen. Dann nicht zu sparsam mit
Salz und Pfeffer wiirzen. Heif} in Glaser fiillen und fest
verschlieBen.

Tipp: Besonders lecker schmeckt die Marmelade auf
Walnussbrot. Zu Weihnachten passt auch
Lebkuchengewiirz toll. Eine tolle Geschenkidee!
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