Rote Bete-Schokokuchen

250 g Mehl
3 TL Backpulver
100 g Backkakao
350 g Zucker
1 Prise Salz

350 g Rote Bete gekocht und geschalt
Mark einer Vanilleschote
300 ml neutrales Pflanzenol
5 Eler
Kuverture

1. Kastenform einfetten und den Ofen auf 175°C vorheizen
2. Mehl, Backpulver, Kakaopulver, Zucker und Salz in einer
Schiissel vermengen
3. Rote Bete piirieren, mit Ol, Vanillemark und den Fiern
verrithren. Masse zur Mehlmischung gieben und
vermengen bis ein homogener Teig entsteht
4. Teigin die Kastenform geben und glattstreichen. Auf
mittlerer Schiene etwa 70 Minuten backen. In der Mitte sollte
der Kuchen noch weich sein.
5. Frst 30 Minuten in der Form, dann auf eitnem
Kuchengitter auskithlen lassen, mit Kuverture
itberziehen und mit Kakao bestauben.
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