Rotkohlsalat

4 kq Rotkohl, fein geschnitten
2 kL Salz
1 kg Zucker

1,5 | Essig
1 Stange Zimt
10 Nelken

t.  Rotkohl mit 2 EL Salz vermengen und iiber Nacht ziehen
lassen.
2. Den Zucker mit Essig, Zimt und Nelken aufkochen. Rotkohl
hineingeben und 30 Minuten kochen lassen.
3. In saubere Glaser abfiillen und 4 Wochen ziehen lassen.
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