Steckriibengratin

750 g Steckriibe (Kartoffeln sind natiirlich auch moglich)
Butter
Mehl

Parmesan
Salz, Pfeffer, Muskatnuss
Iwiebeln
400 ml Briihe
1 Becher Creme Fraiche
100 ¢ mittlealter Gouda

1.  Die geputzte Steckriibe in Scheiben schneiden und ca. 30
Minuten garen.
2.  Mehl mit Butter anschwitzen, mit Bruhe abloschen und
Creme Fraiche dazugeben. Unter Rithren zum Kochen
bringen.
3. Den Gouda grob reiben und in der Sauce schmelzen lassen.
Mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. Zwiebeln in
Ringe schneiden.
4. Steckruiben in eine Auflaufform schichten. Mit der
Kasesauce iibergiefien und mit Zwiebeln und Parmesan
bestreuen.
5. Im vorgeheizten Backofen bei 180°C ca. 20 Minuten
itberbacken.
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