Wirsingsuppe mit Curry

Fur 4 Personen

600 g Wirsing in feinen Streifen
2 mehligkochende Kartoffeln in Wiirfeln
1 Zwiebel, fein gewurfelt
1 EL Butter
1 EL Currypulver
1 | Gemusebriihe

200 ml Sahne
Salz, Pfeffer

1. Butter in einem Topf erhitzen, Zwiebel- und
Kartoffelwurfel darin glasig andiinsten.
2.  Wirsingstreifen hinzufugen, mit Curry bestauben
und einige Minuten diinsten.
3. Mit Brithe abloschen und ca. 20-25 Minten kocheln
lassen.
4. Die Suppe piirieren, Sahne angieffen und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.
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