Danischer Gurkensalat

3 Stiick Schlangenqurken
1 EL Salz
250 ml Apfelessig 59,
500 ml Wasser
150 Zucker

1.  Gurken in feine Scheiben schneiden und salzen. Nach 20

Minuten abgieBen, die Gurken etwas ausdrucken und in
Glaser fullen.
2.  Wasser, Essig und Zucker erhitzen und auf die Gurken
gieBen.
3.  Dann die Fliissigkeit abgiefen und wieder erhitzen. Auf die
Gurken giefhen und die Glaser verschliefien. Halt sich im
Kithlschrank ca. 2-3 Wochen. Fiir eine langere Haltbarkeit
die Glaser 20 Minuten bei 80°C einkochen.
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